CHAMPAGNE

COULON

CUVEE BRUT ROSE

. #\‘ Assemblage de 15% de coteaux champenois issus des
meilleures parcelles de Pinot Noir, et 85% en vinification
& traditionnelle. La dégustation se fait sur des notes de fraises
et de griottes. Il sera parfait pour les desserts a base de fruits

— PERE & FILS —

rouges, et surprenant avec une volaille.

ASSEMBLAGE :
85% de 'assemblage Tradition

(0) .
+ 15% de Coteaux Champenois (100% pinot noir vendanges 2017)

DOSAGE :
5g/1

FERMENTATION MALOLACTIQUE:

Effectuée sur vin rouge et assemblage Tradition

VINIFICATION :

Inox et bois pour le vin rouge

DEGORGEMENT ET STOCKAGE :
entre 6 et 9mOiS

~
mm‘ Elaboré par SAS Champagne Coulo
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CHAMPAGNE COULON PERE & FILS
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